
L E  F O I E  G R A S  
En terrine mariné à la vanille, chutney
exotique au curcuma, pain brioché.

supplément
+5,00€

L A  T O M A T E
Steak de tomate grillé à l’huile fumé,
gaspacho de tomates, condiment tomate
arbuste, crème de chèvre et salade
d’herbes.

L E  C A M A R O N
Camarons snackés, riz noir comme une
salade, pickles de pommes de terre au
piment, vinaigrette à l’œillet d’Inde.

L A  D O R A D E
En gravelax aux baies roses, chou blanc,
pickles de radis et vinaigrette au fruit de la
passion.

S U P P L É M E N T  P L A T +8,00€

L E  B A B A  A U  R H U M
Servis avec une glace au café,

crumble à la noisette.

L E  C H O C O L A T
Dans l’esprit d’un snickers à la dakatine,

glace à la vanille Bourbon. 

L A  B A N A N E
Compotée de banane caramélisées,

sorbet banane et espuma à la noix de coco.

L A  J O U E  D E  P O R C
Confite à la bière Peï, travail autour de la
carotte et du cumin, polenta snackée, jus
court.

LE ZOURITE
Cuit en basse température puis grillé,
déclinaison de bringelles, condiment à l’ail
noir.

L A  P Ê C H E  D U  J O U R
Selon arrivage, millefeuille de patate douce,
écume de pain brioché, condiment jardin.

L A  S A L A D E  D U  J O U R
Suivant notre arrivage

P E T I T E  F A I M
S U P P L É M E N T A I R E
Frites fraîche
Mesclun de salade et pickles de légumes
Déclinaison de légumes

+5.00€

Pour c ommenc e r Pour su i v r e14.00€ 22.00€

09.00€

E N T R É E  +  P L A T  O U  P L A T  +  D E S S E R T  30.00€

E N T R É E  +  P L A T  +  D E S S E R T 38.00€

Déjeuner : du lundi au samedi | Diner : du lundi au mercredi

Pour t e rm i n e r

Menu Bistronomique

Si vous avez des allergies ou des intolérances, veuillez nous en informer lors de la commande.

Menus


