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Dans notre carte, vous ne trouverez pas de plats signature car nous
avons pour habitude de renouveler nos recettes en respectant la
saisonnalité des produits.

Notre équipe de cuisine a a cceur de travailler les produits péi,
I'ensemble de notre carte est faite maison et nous avons au fil du
temps sélectionné des partenaires qui nous fournissent chaque jour
le meilleur de leurs productions.

Les descriptions de notre carte sont peu détaillées afin de ne pas
vous influencer : notre équipe se fera un plaisir de vous renseigner.

Seuls quelques produits qui n'ont pas d'équivalence sur l'ile
trouvent place dans notre cuisine au quotidien.

Toutes les équipes de restauration associent leur savoir-faire pour
vous faire vivre I'expérience d'une parenthese culinaire et
gastronomique !




MENUS
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MENU MENU MENU
OBSERVATION IMMERSION EXPERIENCE TOTALE

servi a I'ensemble des convives servi a I'ensemble des convives servi a I'ensemble des convives

Amuse-bouche

Amuse-bouche Amuse-bouche .
) . , Deux entrées
Entrée au choix Entréee
. . Deux plats
Poisson ou viande Deux plats
B . Fromage
Pré-dessert Pré-dessert .
Pré-dessert
Dessert Dessert
Dessert
55€ c9€ 89€

ACCORDS METS & VINS

wblinez volve monse |

L'accord mets & vins est parfait quand les sensations gourmandes produites par les
mets et les vins s’Tharmonisent délicatement pour atteindre une certaine perfection
gu’elles n'auraient obtenues séparément.

OBSERVATION IMMERSION EXPERIENCE TOTALE
Accord horizontal comprenant Accord horizontal comprenant Accord horizontal comprenant
3 verres de vins 4 verres de vins 6 verres de vins
32€ 40€ 59€

Sivous avez des allergies ou des intolérances, veuillez nous en informer lors de la commande.



MENU EPICURIEUX
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COMMENCEMENT ACCOMPAGNEMENT DESSERT
Volaille fermiere Frites fraiches Moelleux au chocolat
ou ou ou
péche du jour Floralies de légumes Boule glacée maison
20€

OBSERVATION
Au choix sur la carte, en petite portion

Entrée
Plat
Dessert

35€

POUR LES ENFANTS, JUSQU'A 12 ANS

Sivous avez des allergies ou des intolérances, veuillez nous en informer lors de la commande.



A LA CARTE
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FOIE GRAS | PAPAYE | SAFRAN D'ICI
Escalope de foie gras poélée, confiture de papaye,
crumble de tournesol et curcuma

COURGETTE | CHEVRE | EILLET D'INDE
Courgette fleur farcie au fromage de chevre d'ici, vinaigrette a |la tagete

LANGCGOUSTE | NAVET | CITRON NOIR
En médaillon cuit a basse température, navet long mariné, condiment navet

TOUTES LES ENTREES SONT AU TARIF DE 23€

Sivous avez des allergies ou des intolérances, veuillez nous en informer lors de la commande.



A LA CARTE
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TRUITE | COURGE | CANELLE FEUILLE

En basse température, mille-feuille de butternut a la canelle, kumquat confit

BAR | BRINGCGELLE | CACAO

Etuvé, travail autour de l'aubergine et du cacao des cabosses ailées

PICEON | CAROTTE | CARDAMOME NOIRE FUMEE
R6ti sur le coffre, crémeux de carotte et mini-carottes glacées

COCHON | CHOU | CAFE BOURBON POINTU
Carré désossé, condiment chou-fleur bralé, tranche de chou lagqué au café

LES PLATS PEUVENT ETRE COMMANDES INDIVIDUELLEMENT
TOUS LES PLATS SONT AU TARIF DE 30€

Sivous avez des allergies ou des intolérances, veuillez nous en informer lors de la commande.



A LA CARTE
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FROMAGE DE VACHE | CHEVRE | BREBIS

Sélection du moment

CHOCOLAT NOIR | VANILLE | POIVRE DE CHINE
Fondant au chocolat, creme anglaise, tuile croustillante au cacao,
glace vanille au poivre de Chine

POIRE | CARAMEL | AMANDE
Poire pochée dans un sirop d'épices, glace au caramel, gratin d'amande

CHOCOLAT BLANC | NOISETTE | FOIN
Croque-noisette au chocolat blanc, noisettes caramélisées,
creme glacée au foin

LES DESSERTS PEUVENT ETRE COMMANDES INDIVIDUELLEMENT
TOUS LES DESSERTS SONT AU TARIF DE 15€

Sivous avez des allergies ou des intolérances, veuillez nous en informer lors de la commande.



ORIGINE

?W do s produils

MAISON MINATCHY
notre boucher

LA NOURRICIERE
(PEPINIERE DU THEATRE)

COIN FRAICHEUR
Nnos maraichers

LA TRUITE DE LANGEVIN

notre fournisseur de truites

LA MAISON DES EPICES
notre fournisseur en épices
et poivres rares

M. ROCHE
notre fournisseur en pigeons et cailles
des Avirons

T POUSSE

pour Nnos pousses

MARTIN PECHEUR

MAREE BLEUE
nos fournisseurs en poissons

MULTIPLANTES
notre fournisseur en plantes
aromatiques et semi

RUN ESSENCES
notre fournisseur en huiles essentielles






