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BISTRONOMIQUE
dejeuner
DU LUNDI AU SAMEDI
diner
DU LUNDI AU MERCREDI
entree, plar S0€
plat, dessert S0€
entree, plat, dessert S85€
Sup. assiette 8€

Si vous avez des allergies ou des intolérances,

veuillez nous en informer lors de la commande.



Zacwé
COMMENC!

T
Z

74€
Mariné au grué de cacao, 7‘%
le fOZ€ gras  condiment goyavier et brioche au
cacao fumé au foin *%

Rotie au miel etala moutarde a
la betteraze  Tancienne, crumble de sarrasin,
espuma au piton Maido

Mariné 24h, mousseline de

letigre patate douce 2 la vanille toastée,
quipleure  floralie delégumes assaisonnés
alavinaigrette thai

Alamorue, gaspacho de tomates
arbustes, courgettes juste

lefalafel assaisonnées a I'huile de
menthe, mousse de fromage
blancala menthe




Zacwé
SUIVR
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LI€

Confte, céleri en texture, creme

]Z%(;Cue de de riz basmati, jus court infuse
au Garam masala.
le 150110 Ala truffe d'ét¢, stracciatella truffee,
champignons snackés, salade d’herbes.
. Rdtie au beurre noisette, papaye verte
Zd]ﬂ .()Che dans I'esprit d'une daube, condiment
dujour

bringelle fumée, eryngii snackes.

Quinoa comme une salade, pickles de
lepokebor! 1égumes, édamamé, wakamé, zourite

cuite en basse temperature.
. Frites fraiches
pelite Mesclun de salade et pickles de
Jamsup.  iégumes 5€

Déclinaison de légumes




TERMIN

Zacwé

(L]

R

9€

Gateau grec a l'orange confite,
crumble a I'amande torréfice,

leportokalopita
14 P servis avec une creme glacée au
l'aitd'amande
Crémeux au chocolat, glace
lechocolat dakatine, crumble chocolat aux
| quatre épices, cacahuetes
(oasteées
Croquant de noix caramélisées,
foire coulis de goyavier, creme légere
galopatate ’

2 I'hibiscus

Un petit mot de vous, c'est beaucoup pour nous !
Scannez ce QR code pour donner votre avis.




